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OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

2 Tojas
180 g Porcukor
200 g Rétesliszt

0.5 csomag Sutépor

20g ¢ Gydmbér, &rolt
1 csipet @ Tengeri sé, durva
szem(

(KOTANYI

1881

Gyombéres keksz
@ 40—50 Perc @@ 0 ¢

Elkészités

1 Két egész tojast 180 gramm finomszemcsés cukorral habosra vertink, majd
hozzdadunk 20 gramm finomra reszelt gyémbért és egy kis csipet sét.

2 Kozben szitéljunk 4t 200 gramm durva szemcséjl blzalisztet és fél tasak
stit6port, majd adjuk a felvert tojasos keverékhez.

3 Helyezzik a tésztat lisztezett fellletre, nagyon gyengéden gyurjuk sima
allagura, majd jol lisztezett deszkan nyujtsuk vonalzé vastagséagura.

4 Mézeskalacs forméval szirjunk ki a tésztabdl darabokat, és tegy ik Sket
egymas mellé vékonyan kikent és lisztezett tepsibe.

5 Helyezzik a gyombéres kekszet hlivss, jol szell6z6 helyre 3-4 éréra, hogy a
fellletiik kissé kiszaradjon.

6 Helyezzik a tepsit meleg siitSbe, és siisslik aranysargara a gydmbéres
kekszet, majd csékkentsiik a h&fokot, és hagyjuk még egy kicsit stlni.

7 Hagyjuk kih(ini, majd szaraz helyen téroljuk.



