Osszetevbk 8 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

21 Viz

1 ek Olaj

400 g Vérosbab

300¢g Krumpli

1db Sérgarépa

200 g Zellerszar

2 ek Siritett paradicsom
509 Bébispendt

Parmezan a télalashoz

0.5 tk ¢ Tengeri s, durva
szem(i

1tk ¢ Véréshagyma-
granulatum

1tk ¢ Paprika, édes

1tk ¢ Fokhagyma
granuldtum

2db ¢ Babérlevél, egész

1 csipet ¢ Chili 8rolt

(KOTANYI

1881

Gyors bableves kicsit masképp
@ 45—-55Perc @ @

Elkészités

1 El8sz6r is hdmozd meg a burgonyét, és vagd 1x1 cm-es kockékra. Hdmozd
meg a sargarépat is, és a zellerhez hasonldan vagjuk 0,5 cm széles
karikédkra. Mosd meg a spenétot és a felszeletelt zdldségeket.

2 A kovetkezs lépésben egy nagy fazékban hevitsd fel az olajat, és add hozza
a burgonyéat, a sargarépat és a zellert. A z6ldségeket harom percig stisd,

majd add hozz3a a s(iritett paradicsomot és a Kotanyi-fliszereket, és stisd
még két percig.

3  Onts két liter forré vizet, és fézze 15 percig. Sz(ird le a babkonzervet, és add
hozza a z6ldségekhez, majd f6zd tovabb tovébbi tiz percig. Vedd le a tlizrél
a porkoltet, add hozza a spendtot, és keverd Gssze.

L4 Talald reszelt parmezan sajttal és piritott kenyérrel.



