(KOTANYD)

Hahnchen-Satay-Spiel3e
@ 50—-60 Min @@ D

Zubereitung

1 Die Hdhnchenbrust in Streifen schneiden und in eine Schiissel geben. Grill-
Hahnchen-Gewiirz, Ol und 100 ml Kokosmilch hinzuflgen, gut vermischen

und 30 Minuten oder lGiber Nacht im KiihlIschrank marinieren lassen. Jeden

Zutaten fiir 5 Portionen Streifen auf einen SpieB stecken.
¢ = Kotényi Produkte 2 Einen Grill oder eine Grillpfanne erhitzen, etwas Ol hinzufiigen und die
400 g H&hnchenbrust SpieBe darauflegen. Auf jeder Seite 3 Minuten lang grillen, bis sie goldbraun
sind.
1EL ¢ Grill Gefliigel .
JEL Olvens| 3 Einen Grill oder eine Grillpfanne erhitzen, etwas Ol hinzufiigen und die
Iiveno
SpieBe darauflegen. Auf jeder Seite 3 Minuten lang grillen, bis sie goldbraun
250 ml Kokosmilch .
sind.
100 Erd butt
9 renussHuTer L4 Die Satay-SpieBe auf einer Platte anrichten, mit Erdnissen, Koriander und
05T ¢ Curry Powder Chili bestreuen. Mit Sauce, Reis und Gemise als Beilage zum Dippen
1EL Sojasauce servieren.
1TL Apfelessig
1TL Honig
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