Osszetevbék 20 f8 részére
¢ = Kotanyi Produkte

Leveles tésztédhoz:

600 g
400 g
1db
150 g
2db

1db

Toltelékhez:

L db
2 evBkanal

2 evBkanal

2 evBkanal

20db

Liszt

Vaj

Tojas
Porcukor
Tojassargaja

Citrom

Alma
Friss citromlé

¢ Mézes siitemény
fliszerkeverék

Karamellontet

Fanyars

(KOTANYI

1881

Halloween-i pite nyalékak
@ 60—80Perc @ Q@@

Elkészités

1 Keverjik 6ssze az egész tojast a két tojassargéjat, a lisztet, a puha vajat és a
kristalycukrot és gyurjuk sima tésztava. Reszeljik le a citrom héjat és azt is
adjuk hozza.

2 Ezutédn csomagoljuk a tésztat félidba, és hagyjuk pihenni a hiit8ben
korilbeltl 20 percig. Kézben készitsik el a télteléket.

3 Héamozzuk meg, negyedeljiik és magozzuk ki az alméat, majd reszeljik le.
Keverjiik 8ssze a citromlével és a mézessilitemény fliszerkeverékkel.
Melegitsiik fel a karamellontetet, és ezt is keverjik az alméas keverékhez.

L4 Szérjuk meg a konyhai felliletet liszttel, és nyujtsuk ki a tésztat. Vagjuk ki
kiilénb6z6 formakkal. Ne felejtstik el, hogy minden format kétszer kell
kivagnunk, hogy késébb &ssze tudjuk rakni Sket.

5 Helyezzik a formék felét sit6papirral bélelt tepsire. Tegytink a kézeptkre
alméas-karamellas keveréket.

6 lllessziik a fanyéarsat az aljara, majd helyezziik rd a masodik felét, és villaval
nyomjuk le a széleit.

7  Ezutéan sussiik aranybarnéara 180 °C-on kb. 20-25 perc alatt, a kzépsé
racson, alsé-felsd siitéssel. Talalds el6tt hagyjuk kihdlni.



