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Összetevők 20 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

Leveles tészt�hoz:

600 g Liszt

400 g V�j

1 db Toj�s

150 g Porcukor

2 db Toj�ss�rg�j�

1 db Citrom

Töltelékhez:

4 db Alm�

2 evők�n�l Friss citromlé

2 evők�n�l  Mézes sütemény

fűszerkeverék

2 evők�n�l K�r�mellöntet

20 db F�ny�rs

H�lloween-i pite ny�lók�k
60—80 Perc

Elkészítés

1 Keverjük össze �z egész toj�st � két toj�ss�rg�j�t, � lisztet, � puh� v�j�t és �

krist�lycukrot és gyúrjuk sim� tészt�v�. Reszeljük le � citrom héj�t és �zt is

�djuk hozz�.

2 Ezut�n csom�goljuk � tészt�t fóli�b�, és h�gyjuk pihenni � hűtőben

körülbelül 20 percig. Közben készítsük el � tölteléket.

3 H�mozzuk meg, negyedeljük és m�gozzuk ki �z �lm�t, m�jd reszeljük le.

Keverjük össze � citromlével és � mézessütemény fűszerkeverékkel.

Melegítsük fel � k�r�mellöntetet, és ezt is keverjük �z �lm�s keverékhez.

4 Szórjuk meg � konyh�i felületet liszttel, és nyújtsuk ki � tészt�t. V�gjuk ki

különböző form�kk�l. Ne felejtsük el, hogy minden form�t kétszer kell

kiv�gnunk, hogy később össze tudjuk r�kni őket.

5 Helyezzük � form�k felét sütőp�pírr�l bélelt tepsire. Tegyünk � közepükre

�lm�s-k�r�mell�s keveréket.

6 Illesszük � f�ny�rs�t �z �lj�r�, m�jd helyezzük r� � m�sodik felét, és vill�v�l

nyomjuk le � széleit.

7 Ezut�n süssük �r�nyb�rn�r� 180 °C-on kb. 20-25 perc �l�tt, � középső

r�cson, �lsó-felső sütéssel. T�l�l�s előtt h�gyjuk kihűlni.


