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Halloween jabolcni zavitek
@ 30-35Min @D

Priprava

v yew

1 Olupite jabolka, jih razko$&i¢ite in naribajte. PoloZite jih v ve¢jo posodo ter
zacinite s pol vrecke Kotanyi zaéimbne mesanice za jabol¢ni zavitek.

2 Zmesajte sladkor in limonin sok ter mesanico pustite stati. Medtem

Sestavine 6 Porcije razvaljajte testo ter ga izreZite v obliki bu&e s pomogjo model&a za peko.

¢ = Kotényi Produkte Polovica naj ima izrezan obraz, polovica, ki bo za spodniji del, pa ne.

2 plasti Listnatega testa 3 Stepite rumenjak. Na testo, ki nima izrezanega obraza, naloZite jabolka,

1 Jajce robove premazite z rumenjakom ter pokrijte s testom z izrezanim obrazom.
5 Jabolki Robove potlacite z vilicami ter z rumenjakom premazite Se zgornji del testa.
2 3lci Limoninega soka L4 Zavitke poloZite na pekac oblozZen s papirjem za peko in jih 15 minut pecite
2 Zzlici Sladkorja priat 200 c

0.5vretke @ Jaboléni zavitek, 5 Pocakajte, da se ohladijo in uzivajte.

zadimbna mesanica




