
1 / 1

Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 pl�sti Listn�teg� test�

1 J�jce

2 J�bolki

2 žlici Limonineg� sok�

2 žlici Sl�dkorj�

0.5 vrečke  J�bolčni z�vitek,

z�čimbn� meš�nic�

H�lloween j�bolčni z�vitek

30—35 Min

Pripr�v�

1 Olupite j�bolk�, jih r�zkoščičite in n�rib�jte. Položite jih v večjo posodo ter

z�činite s pol vrečke Kot�nyi z�čimbne meš�nice z� j�bolčni z�vitek.

2 Zmeš�jte sl�dkor in limonin sok ter meš�nico pustite st�ti. Medtem

r�zv�lj�jte testo ter g� izrežite v obliki buče s pomočjo modelč� z� peko.

Polovic� n�j im� izrez�n obr�z, polovic�, ki bo z� spodnji del, p� ne.

3 Stepite rumenj�k. N� testo, ki nim� izrez�neg� obr�z�, n�ložite j�bolk�,

robove prem�žite z rumenj�kom ter pokrijte s testom z izrez�nim obr�zom.

Robove potl�čite z vilic�mi ter z rumenj�kom prem�žite še zgornji del test�.

4 Z�vitke položite n� pek�č obložen s p�pirjem z� peko in jih 15 minut pecite

pri �t 200 °C.

5 Poč�k�jte, d� se ohl�dijo in uživ�jte.


