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Halloween pite na palckah
@ 60—80Min @@ D

Priprava

1 Zatestozmesajte jajce, rumenjaka, moko, zmehcano maslo in sladkor.
Naribajte Se limonino lupinico ter jo dodajte.

2 Testo zavijte v plasti¢no folijo za Zivila in ga pustite 20 minut pocivati v

Sestavine 20 Porcije
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hladilniku. Medtem pripravite nadev.

3 Olupite jabolka, jih nareZite na Cetrtine in odstranite sredico. ZmeS$ajte

7a krhko testo: limonin sok in meSanico za jaboléni zavitek. Segrejte karamelni prelivin ga
primesajte k za¢imbni mesanici.
600 g Moke
L4 Pomokajte delavno povrsino in razvaljajte testo. IzreZite poljubne obliko. Za
400 g Masla N . .
vsako pito boste potrebovali dve izrezana kosa testa.
1 Jajce .
5 Polovice izrezanega testa polozite na pekac, oblozen s papirjem za peko.
150 Sladkor;j Mg e
° ackona Oblozite jih z nadevom.
2 Rumenjaka .. . .
6 Lesena nabodala polozite na dno testa ter prekrijte z drugo polovico. Testo
! Limona po robovih stisnite z vilicami.
7a nadev: 7  Pite pecite na srednji reSetki 20-25 minut v pecici segreti na 180° C z
gretjem iz zgornje in spodnje strani. Pustite da se ohladijo in uzivajte.
4 Jabolka
2 Zlici Limoninega soka
2 Zlici Karamelnega preliva

Lesena nabodala

2 #lici ¢ Jabol&ni zavitek,
zadimbna mesanica
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