Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

5db Tortilla lap
4 ev6kanal Olivaolaj
Evékanal ¢ Grill Mexiké fliszersé

Halloweeni kisziré forméak

A martogatéshoz

600 g Hamozott paradicsom
(konzerv)

1 csokor Friss koriander

1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(

1 csipet ¢ Tarkabors, egész

1 csipet ¢ Fokhagyma
granuldtum

3 ev8kanal Csemegekukorica

(KOTANYI

1881

Halloweeni fliszeres tortilla chips
@ 15—20 Perc @ ) D

Elkészités

1 Atortilldkat teritstik ki egy sima felliletre és halloweeni siiteménykiszaré
formakkal vagjunk kiilénb6z6 formaju chipseket.

2 Kodzben melegitsiik el a siitét 150 °C-ra. A kivagott tortilldkat helyezziik
slit8papirral bélelt tepsire. Kenjiik meg egy kevés olivaolajjal és szérjuk meg
a fliszerséval. Helyezzik kb. 5-7 percre a siitébe, amig ropogdsra nem
slilnek a halloweeni chipsek.

3 Ekdzben készitsiik el a martogatést. Vagjuk finomra a koriandert és keverjiik
el a paradicsommal. Izesitsiik séval, borssal és fokhagymagranulatummal.
Botmixerrel az egészet zGzzuk Gssze, végll pedig keverjik hozzéa a kukoricat.

L4 Azelkésziilt chipset talaljuk a martogatéssal.



