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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

5 db Tortill� l�p

4 evők�n�l Olív�ol�j

Evők�n�l  Grill Mexikó fűszersó

H�lloweeni kiszúró form�k

A m�rtog�tóshoz

600 g H�mozott p�r�dicsom

(konzerv)

1 csokor Friss kori�nder

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

1 csipet  T�rk�bors, egész

1 csipet  Fokh�gym�

gr�nul�tum

3 evők�n�l Csemegekukoric�

H�lloweeni fűszeres tortill� chips
15—20 Perc

Elkészítés

1 A tortill�k�t terítsük ki egy sim� felületre és h�lloweeni süteménykiszúró

form�kk�l v�gjunk különböző form�jú chipseket.

2 Közben melegítsük elő � sütőt 150 °C-r�. A kiv�gott tortill�k�t helyezzük

sütőp�pírr�l bélelt tepsire. Kenjük meg egy kevés olív�ol�jj�l és szórjuk meg

� fűszersóv�l. Helyezzük kb. 5-7 percre � sütőbe, �míg ropogósr� nem

sülnek � h�lloweeni chipsek.

3 Eközben készítsük el � m�rtog�tóst. V�gjuk finomr� � kori�ndert és keverjük

el � p�r�dicsomm�l. Ízesítsük sóv�l, borss�l és fokh�gym�gr�nul�tumm�l.

Botmixerrel �z egészet zúzzuk össze, végül pedig keverjük hozz� � kukoric�t.

4 Az elkészült chipset t�l�ljuk � m�rtog�tóss�l.


