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Halloweeni lekvaros linzerek
@ 100—120 Perc @ P O
Elkészités

1 Tegytk egy télba a vajat, a cukrot, a sét és a fahéjat, majd keverijiik el. Adjuk

hozza a lisztet és a vizet, és réviden dolgozzuk Gssze, amig a tészta Gsszeall.

. 2 Formazzunk a tésztabdl korongot, csomagoljuk félidba, majd tegyik hiitébe
OsszetevSk U4 f6 részére 16réra.

¢ = Kotanyi Produkte
3 Melegitsiik el a stitét 170 °C-ra alsé-felss siitésen. A leh(itstt tésztat

150 g Finomliszt lisztezett fellleten nyUjtsuk kb. 1 mm vékonyra. Stitépapirbdl vagjunk ki egy
S6 tokformat, helyezzik a tésztara, és ennek segitségével vagjunk ki 8
. darabot.

759 Vaj
20g Cukor 4 AL tokforma kdzepére tegylink 1-1 tedskanél lekvart, és kissé kenjuk el. A
- Vi maradék 4 formabdl vagjunk ki szemet, orrot és szajat, majd helyezziik Sket

€ 1z

a lekvaros alapokra. A széleket villaval nyomkodjuk Gssze, véglil tegytiik a

1k ¢ Fahgj, 6okt stitiket stit8papirral bélelt tepsire.
L tk tmolcslekvar, izlé R . . . . . . .

¢ z::nmto celervar, fzies 5 Sussik a sttiket 12-15 percig, amig aranybarnara siilnek. Ezutan tegyuk

racsra, és talalas el6tt hagyjuk teljesen kih(lni.
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