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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

0.5 kom B�t�t�

1 kom Bijeli luk

2 kom Češnj� češnj�k�

1 š�lic� Svježeg peršin�

800 ml Pilećeg temeljc�

2 žlice  Secrets of Morocco

H�riss�

H�riss� juh� od b�t�t�
45—60 Min

Priprem�

1 Prvo ogulite i n�režite b�t�t n� kockice. Z�tim prem�žite s m�lo ulj� i pecite

u pećnici z�grij�noj n� 150° 20 minut�.

2 U međuvremenu, ogulite i sitno n�sjeck�te luk i češnj�k. Pržite ih n� t�vi n�

m�lo m�slinovog ulj� dok ne post�nu prozirni. Dod�jte pileći temelj�c i

z�kuh�jte. Z�tim dod�jte b�t�t i sve miks�jte ručnim mikserom.

3 Z�činiti po ukusu s prstohv�tom soli i p�pr� i još jednom kr�tko prodinst�jte.

4 Z� posebno �rom�tič�n okus, prije posluživ�nj� u juhu dod�jte 2 žlice

H�riss� mješ�vine z�čin�. Juhu poslužite s� svježe n�sjeck�nim peršinom.


