(KOTANYI

1881

Hasselback burgonya
@ 50—60 Perc @@ D ¢
Elkészités

1 Azels6lépésként melegitsd el6 a siit6t 220 °C-os felsé és alsé héfokra.

K6zben mosd meg a burgonyét, és tapogasd szarazra. Ezutan egy éles
késsel ejts vagasokat a burgonyéan. A vagasok kdzétt nem lehet tébb, mint

Osszetevék U f§ részére 0,5cm.
¢ = Kotényi Produkte 2 Most tdltsd a reszelt cheddart a burgonyaszeletekbe. Helyezd a burgonyét
4 db Burgonya egy slt8papirral bélelt tepsire, és szérj még egy kis cheddarral a
burgonyéra. Majd stisd 45 percig az elémelegitett stit&ben.
809 Kockézott avokadd
) 3 Kozben elkészithets a martas. A tejfolt keverd Sssze a Kotanyi fliszerekkel,
150 g Reszelt cheddar sajt 3 X . ) L
és egy csipet séval és borssal izesitjik.
1 csésze Friss koriander
. 4 Az utolsé Iépésben mosd meg az Ujhagymat, és vagd vékony karikakra.
2db Ujhagyma

Ezutan vagd finomra a koriandert. Vedd ki a burgonyat a siitébél, diszitsd a

o martéassal, az Gjhagymakarikakkal, a korianderrel, a kockéara vagott
A martashoz

paradicsommal és a kockéra vagott avokadévall. Fogyaszd frissen.

130 g Tejfol

1tk Méz

2 tk ¢ Paprika, fiistdlt

0.5 tk @ Chili Cayenne, 6rolt

1tk ¢ Fokhagyma
granuldtum

1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(i

1 csipet ¢ Tarkabors, egész




