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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

4 db Burgony�

80 g Kock�zott �vok�dó

150 g Reszelt chedd�r s�jt

1 csésze Friss kori�nder

2 db Újh�gym�

A m�rt�shoz

130 g Tejföl

1 tk Méz

2 tk  P�prik�, füstölt

0.5 tk  Chili C�yenne, őrölt

1 tk  Fokh�gym�

gr�nul�tum

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

1 csipet  T�rk�bors, egész

H�sselb�ck burgony�
50—60 Perc

Elkészítés

1 Az első lépésként melegítsd elő � sütőt 220 °C-os felső és �lsó hőfokr�.

Közben mosd meg � burgony�t, és t�pog�sd sz�r�zr�. Ezut�n egy éles

késsel ejts v�g�sok�t � burgony�n. A v�g�sok között nem lehet több, mint

0,5 cm.

2 Most töltsd � reszelt chedd�rt � burgony�szeletekbe. Helyezd � burgony�t

egy sütőp�pírr�l bélelt tepsire, és szórj még egy kis chedd�rr�l �

burgony�r�. M�jd süsd 45 percig �z előmelegített sütőben.

3 Közben elkészíthető � m�rt�s. A tejfölt keverd össze � Kot�nyi fűszerekkel,

és egy csipet sóv�l és borss�l ízesítjük.

4 Az utolsó lépésben mosd meg �z újh�gym�t, és v�gd vékony k�rik�kr�.

Ezut�n v�gd finomr� � kori�ndert. Vedd ki � burgony�t � sütőből, díszítsd �

m�rt�ss�l, �z újh�gym�k�rik�kk�l, � kori�nderrel, � kock�r� v�gott

p�r�dicsomm�l és � kock�r� v�gott �vok�dóv�ll. Fogy�szd frissen.


