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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

300 ml Ketchup

200 g Br�uner Zucker

50 ml W�sser

60 ml Essig

1 EL Worcestershires�uce

1 EL Olivenöl

2 TL  P�prik� edelsüß spezi�l

1 EL  Chili gr�nuliert extr�

sch�rf

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

H�usgem�chte B�rbecue-S�uce

20—25 Min

Zubereitung

1 Für die S�uce werden �lle Zut�ten in einem Topf gut mitein�nder verrührt

und zum Kochen gebr�cht. Bei niedriger Hitze etw� zehn Minuten kochen

l�ssen. Zwischendurch mehrm�ls umrühren.

2 Je n�ch Belieben k�nn die S�uce mit extr� Chili n�chgesch�rft werden. Die

heiße S�uce k�nn in einem s�uberen Einm�chgl�s �bgefüllt werden und im

Kühlschr�nk für einige Wochen �ufbew�hrt werden.


