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Hideg gérégdinnyés gazpacho
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Elkészités

1 A gorégdinnyét kimagozzuk, majd kisebb kockakra vagjuk. Az uborkéat és a
paradicsomot megmossuk, majd felapritjuk.

2 A goérogdinnyét, az uborkat, a paradicsomot, a bazsalikomot, az ecetet és az
olivaolajat turmixgépbe tessziik, majd séval és borssal izesitjlik. Krémesre
turmixoljuk, végull megkdstoljuk, és ha szlikséges, még izesitjuk.

3 Az elkésziilt levest egy nagy télba vagy kancséba 6ntjiuk, majd legalabb 3-4
6réra, de akar egy egész éjszakara hitébe tessziik, hogy az izek igazan
Osszeérjenek. Talalaskor talkadkba szedjiik, meglocsoljuk egy kevés
olivaolajjal, véglil friss gérégdinnyekockakkal diszitjik. Mar fogyaszthatjuk
is ezt a hisit6 nyari finomsagot!



