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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

250 g Túró

80 g Porcukor

5 l�p Zsel�tin

200 g Tejföl

400 g Tejszín

1 csom�g  Bourbon v�níli�s cukor

300 g Cseresznye

100 ml Víz

2 evők�n�l Cukor

1 evők�n�l Kukoric�keményítő

1 te�sk�n�l Friss ment� (�prór�

v�gv�)

1 te�sk�n�l  K�kukkfű, morzsolt

Hideg túrógombóc
cseresznyekompótt�l

55—60 Perc

Elkészítés

1 Először �zt�ssuk be � zsel�tinl�pok�t egy kevés vízbe. Ezut�n � tejszínt

verjük kemény h�bb� és keverjük hozz� � túrót, � v�níli�s cukrot, � tejfölt és

� porcukrot.

2 Nyomkodjuk ki � zsel�tint és egy l�b�sb�n melegítsük �ddig, �míg

folyékonny� v�lik. Keverjük hozz� � krémhez és h�gyjuk dermedni egy

éjsz�k�n �t.

3 A kompóthoz � cseresznyét �l�pos�n mossuk meg, v�gjuk félbe és

m�gozzuk ki. A vizet és cukrot tegyük egy l�b�sb�, �djuk hozz� �

cseresznyét, ment�t és k�kukkfüvet, forr�ljuk fel, m�jd kis l�ngon h�gyjuk

főni kb. 3 percig.

4 Ezut�n � kukoric�keményítőt keverjük el egy kevés vízzel és �djuk hozz� �

kompóthoz. Vegyük le � tűzhelyről és h�gyjuk kihűlni.

5 Amíg � kompót hűl, � m�ssz�ból form�zzunk gombócok�t. Ehhez

h�szn�lh�tunk két kisk�n�l�t.

6 A gombócok�t rendezzük t�nyérr� és t�l�ljuk � kompótt�l. Díszítsük p�r

szem friss cseresznyével.

TIPP :  A gombócok tetejére ízlés szerint tehetünk �r�nyb�rn�r�

pirított zsemlemorzs�t.


