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Elkészités

1 El8sz6r dztassuk be a zselatinlapokat egy kevés vizbe. Ezutan a tejszint

Osszetev6k 4 6 részére verjiik kemény habba és keverjiik hozzé a tarét, a vanilias cukrot, a tejfolt és
¢ = Kotanyi Produkte a porcukrot.
250 g Taré 2 Nyomkodjuk ki a zselatint és egy labasban melegitsiik addig, amig
80 Porcukor folyékonnyéa valik. Keverjik hozza a krémhez és hagyjuk dermedni egy
éjszakan at.
5 lap Zselatin
200 S 3 Akompéthoz a cseresznyét alaposan mossuk meg, vagjuk félbe és
ejfé SN .. . . .
J magozzuk ki. A vizet és cukrot tegylk egy ldbasba, adjuk hozza a
009 Tejszin cseresznyét, mentéat és kakukkfiivet, forraljuk fel, majd kis langon hagyjuk
1csomag @ Bourbon vanilids cukor féni kb. 3 percig.
300g Cseresznye 4 Ezutan a kukoricakeményitét keverjiik el egy kevés vizzel és adjuk hozzé a
100 ml Viz kompéthoz. Vegylik le a tlizhelyrél és hagyjuk kihdlni.
2 ev6kanal  Cukor 5 Amig a kompét hiil, a masszébdl formazzunk gombdcokat. Ehhez
1 ev8kanal  Kukoricakeményité hasznalhatunk két kiskanalat.
1tedskanal Friss menta (apréra 6 A gombodcokat rendezziik tanyérra és talaljuk a kompéttal. Diszitstik par
vagva)

szem friss cseresznyével.

1 tedskanal @ Kakukkfd, morzsolt

TIPP: A gombdcok tetejére izlés szerint tehetlink aranybarnéra

piritott zsemlemorzsat.




