(KOTANYI

1881

Hladne knedle od skute s
kompotom od treSanja

@ 55—-60 Min @ @ O

Priprema

1 Prvo zelatinu namocite u malo vode. Zatim u §lag umijesajte skutu, bourbon
Sastojci 4 Porcije vanilin Secer, kiselo vrhnje i eéer u prahu.

¢ = Kotanyi Produkte . ” . . . .. -
2 Natopljenu zelatinu mozete istisnuti i zagrijati u loncu dok ne postane

250 g Skute tekuéina. Cim je Zelatina gotova umije$ajte ju s ostatkom kreme. Ostavite
80 Setera u prahu preko noéi u hladnjaku.
5listova  Jelatine 3 Za kompot, treSnje dobro operite. Prepolovite ih iizvadite kostice. Stavite

vodu i $ecer u lonac. Dodajte tresnje, mente i majéine dusice. Pustite da
200 g Kiselog vrhnja . . . .

prokuha i pirjajte na laganoj vatri oko 3 minute.
400 g Slaga

4 Zatim kukuruzni $krob pomijeSajte s malo vode i dodajte u kompot kako bi

1 kom ¢ Bourbon Vanilin Se¢er

dobili Zeljenu konzistenciju. Skinite lonac sa Stednjaka i pustite da se kompot
ohladi.

Za kompot od tresanja:

5 Dok se kompot hladi, moZete oblikovati knedle. Najlak$e je pomoéu dvije
100 ml Vode vpexs
male Zli¢ice.
2 judne zlice Secera . .. . . . . ..
6 SloZene knedle posluZite s kompotom od tre$anja. Ukrasite s nekoliko svjeZih
1jusna Zlica Kukuruznog $kroba

treSanja.
2 Listica svjeZe mente
prstohvata
SAVJET: Knedlama moZete dodatiiprzene krusne mrvice.
1 &ajna ¢ Maj¢ina dusica
Zligica usitnjena




