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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

250 g Skute

80 g Šećer� u pr�hu

5 listov� Žel�tine

200 g Kiselog vrhnj�

400 g Šl�g�

1 kom  Bourbon V�nilin Šećer

Z� kompot od treš�nj�:

100 ml Vode

2 jušne žlice Šećer�

1 jušn� žlic� Kukuruznog škrob�

2

prstohv�t�

Listić� svježe mente

1 č�jn�

žličic�

 M�jčin� dušic�

usitnjen�

Hl�dne knedle od skute s
kompotom od treš�nj�

55—60 Min

Priprem�

1 Prvo žel�tinu n�močite u m�lo vode. Z�tim u šl�g umiješ�jte skutu, bourbon

v�nilin šećer, kiselo vrhnje i šećer u pr�hu.

2 N�topljenu žel�tinu možete istisnuti i z�grij�ti u loncu dok ne post�ne

tekućin�. Čim je žel�tin� gotov� umiješ�jte ju s ost�tkom kreme. Ost�vite

preko noći u hl�dnj�ku.

3 Z� kompot, trešnje dobro operite. Prepolovite ih i izv�dite koštice. St�vite

vodu i šećer u lon�c. Dod�jte trešnje, mente i m�jčine dušice. Pustite d�

prokuh� i pirj�jte n� l�g�noj v�tri oko 3 minute.

4 Z�tim kukuruzni škrob pomiješ�jte s m�lo vode i dod�jte u kompot k�ko bi

dobili željenu konzistenciju. Skinite lon�c s� štednj�k� i pustite d� se kompot

ohl�di.

5 Dok se kompot hl�di, možete oblikov�ti knedle. N�jl�kše je pomoću dvije

m�le žličice.

6 Složene knedle poslužite s kompotom od treš�nj�. Ukr�site s nekoliko svježih

treš�nj�.

SAVJET:  Knedl�m� možete dod�ti i pržene krušne mrvice.


