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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

500 g Roggenmehl

125 g Krist�llzucker

125 g Honig

3 Eier

3 TL  N�tron

2 EL  Honiglebkuchen

Gewürzmischung

Etw�s Milch zum

Bestreichen

Honiglebkuchen

40—50 Min

Zubereitung

1 Mehl, Zucker, N�tron und die Honiglebkuchen Gewürzmischung

vermengen.

2 D�nn die Eier und Honig beigeben.

3 Mit Frischh�ltefolie bedecken und eine h�lbe Stunde ruhen l�ssen.

4 Die Arbeitsfl�che bemehlen und den Teig d�r�uf etw� 1 cm dick �usrollen.

5 Die Lebkuchen �usstechen und �uf ein mit B�ckp�pier belegtes Blech

setzen, mit Milch bestreichen und bei 175 °C c�. 7–8 Minuten b�cken.

TIPP :  Die Lebkuchen werden weich, wenn m�n sie einige T�ge in

einer verschlossenen Dose �ufbew�hrt.


