Zutaten 4 Portionen
¢ = Kotanyi Produkte

200 g Zartbitterschokolade
11 Milch

250 ml Obers

3 EL Kakaopulver

3EL ¢ Cacao Kiss

1TL ¢ Chili mit Meersalz
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(KOTANYD)

Hot Chocoholic-Chocolate mit
Chili
@ 10—15Min @ O D

Zubereitung

1 Schokolade grob reiben oder hacken, mit der Halfte der Milch unter Riihren
erwédrmen, bis alles aufgel&st ist. Restliche Milch nach und nach zugeben
und heiB erhitzen. Danach das Kakaopulver, zwei EL Cacao Kiss und Chili
mit Meersalz zugeben.

2 Obers steif schlagen und in einen Spritzbeutel mit groBer Sterntdille fullen.

3 HeiBe Schokolade auf vier groBe Tassen aufteilen, je eine groBe Obershaube
daraufsetzen und mit frisch gemahlenem Cacao Kiss garnieren.



