
1 / 1

Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

4 Stk. Hot Dog Brötchen (Buns)

4 Stk. Rostbr�twürstel, l�ng

5 Stk. Essiggurken oder

S�lzgurken, groß

2 EL Öl, neutr�l

1 EL Senf

4 EL  Röstzwiebel

1 EL  Grill B�rbecue

Ketchup n�ch Belieben

Senf n�ch Belieben

Für die Apfel S�ls�

1 Stk. Apfel

0.5 Stk. S�l�tgurke

1 Stk. Zwiebel, rot

3 Stk. Kori�nderstiele, frisch

1 Stk. Limette

Hot Dogs mit fruchtiger Apfel
S�ls�

35—40 Min

Zubereitung

1 Vor�b wird die M�rin�de für die Würstel zubereitet. D�für wird d�s Öl mit

der B�rbecue Grillgewürzmischung und etw�s Senf gut verrührt. D�n�ch

die Würstel d�mit bestreichen und etw�s ziehen l�ssen.

2 In der Zwischenzeit den Apfel, die Gurke, die rote Zwiebel und den

Kori�nder in feine Würfel schneiden. Alle Komponenten mitein�nder

vermischen und mit dem S�ft einer Limette verfeinern.

3 Die Buns bzw. Hot Dog Brötchen der L�nge n�ch �ufschneiden (�ber nicht

durchschneiden) und �m Grill �uf beiden Seiten erw�rmen. Die Essiggurken

in feine Scheiben schneiden.

4 Die Würstel �m Grill br�ten und �nschließend die Hot Dog Buns mit der

S�ls�, den Essiggurken und der Br�twurst füllen. Zum Schluss mit

Röstzwiebeln, Ketchup und Senf g�rnieren.


