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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kom R�dič

1 kom Frisee zelen� s�l�t�

100 g Kesten� (kuh�nih i

oguljenih)

1 kom J�je

60 g P�nko krušnih mrvic�

6 žlic� Br�šn�

500 ml Biljnog ulj�

6 žlic� Sl�nine (n�rez�ne n�

kockice)

2 žlice M�slc�

1 š�lic� Grožđ� (crveno i zeleno)

150 g Pl�vog sir� po izboru

Z� dressing:

5 žlic� M�slinovog ulj�

3 žlice B�lz�mičnog oct�

1 žlic� Dijon senf�

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

1 žlic�  Z�činsko bilje z� s�l�tu

1 žličic� Med�

Hrsk�v� s�l�t� od kesten�

35—45 Min

Priprem�

1 Kockice sl�nine popržite u t�vi n� m�lo otopljenog m�sl�c�. Uzmite 3 zdjele,

jednu n�punite br�šnom, jednu umućenim j�jetom i jednu p�nko krušnim

mrvic�m�.

2 Kestene uv�lj�jte u br�šno, z�tim u smjesu od j�j� i n� kr�ju u p�nko krušne

mrvice.

3 U lon�c dod�jte biljno ulje visine oko 4 cm i pržite kestene n� vrućem ulju dok

ne post�nu hrsk�vi. Z�tim ocijedite n� kuhinjskom p�piru.

4 Krušku operite i n�režite n� tr�kice. Z�tim operite i n�režite zelenu s�l�tu.

5 Z� dressing, sve s�stojke dobro izmiješ�jte u š�lici. Poslužite s�l�tu s� svim

s�stojcim� i prelijte dresingom.


