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1881

Hrustljava sladica z jabolénim
Cipsom s cimetom

@ 30-35Min @D

Priprava

1 Jabolka olupite, odstranite pecke in drobno naribajte.

Sestavine 6 Porcije o

Naribana jabolka zmeSajte s sokom polovice limone in 4 Zlicami vode. Sedaj
¢ = Kotanyi Produkte

jaboléno zmes segrejte v kozici in jo mesajte, dokler ni mehka.

4 cela Jabolka 3 Z mehko jaboléno zmesjo napolnite skodelico, dodajte 1 Zlico cimeta, nato pa
1 cela Limona s paliénim mesalnikom obdelajte v gladek pire.
L zlice Vode L4 Sedajv majhne kozarcke po plasteh nalozite doma pripravljen jaboléni pire,
500 g Mandljevega jogurta mandljev jogurt in jaboléni Eips s cimetom Kotanyi.
2 vregki ¢ Jaboléni &ips s 5 Majhne desertne kozarce zaprite in shranite v hladilnik ali pa jih takoj
cimetom postrezite s toplim jabolénim kompotom.
1 zlica @ Fleur de Sel, solni cvet
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