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Kuceno 3ene

Ayk

MaHuema

Tenewku 6yaboH

TeHku pezeHu 6ekoH
Kaorku npecer mazgaHo3
Mbpsken ayk

4 YepBeH nunep caagnk,
cneyuaeH

¢ Mopcka con

¢ UYepen nunep Ha 3bpHa

(KOTANYD)

YHeapcka cyna om kuceno 3ene
c yepBeH nunep u 6ekoH

@ 40—50 Munymu @ @

NogezomoBka

1 O6eaeme u Hapeskeme ayka Ha cumHo. Hapeskeme naHuemama Ha maaku
kybuema.

2 Banbprkeme Hapga3zaHama Ha kybuema naHuema Ha cyx muzaH. AobaBeme
Ayka u 3anbprkeme go 3aamucmo.

3 MaxHeme meHgrkepama om komaoHa. Pa36bpkatlime 3a kpamko u
gobaBeme caagkus uepBeH nunep. Caeg moBa 3anelime ¢ meaewkus
OYAbOH.

L M3noa3Balime cumo, 3a ga omyegume kucearomo 3eAe. 3a ga He e moakoBa
kuceno, 3eaemo moxke ga ce ugnaakHe 3a kpamko ¢ Boga. Caeg moBa
gobaBeme kuceanomo 3eae u cmaeHus kum kbm cynama u ocmaBeme ga ce
3agywu Ha ymepeH ozbH 3a 30 MuHymu.

5 Baegpelime pypHama Ha 200 °C (356°F).

6 Chaokeme 6ekoHa B maBa, nokpuma c xapmus 3a neueHe, u neueme 5
MuHymu Ha 200°C (392°F), kamo uznoa3Bame Hacmpotikama 3a
koHBekyuoHHo neueHe Ha dypHama, gokamo cmaHe xpynkaB.

7 W3mulime u Hape>keme Ha cumHo maegaHo3a. OBkyceme cynama c mopcka
COA U MASIH YepeH nunep Ha Bkyc. MapHupalime ¢ nbvpikeHus ayk u
Ma2gaHo3 U ce HacAageme.



