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Huasvéti kekszek
@ 100—120 Perc Q@ @ O

Elkészités

Osszetevk
¢ = Kotanyi Produkte

Az omlbs tésztdhoz

El&szor készitsiik el a narancslekvart. Szedjiik gerezdekre a narancsokat:
500 grammra lesz sziikségiink.

Egy fé6z8edényben keverjik &ssze a narancsgerezdeket, a narancslevet és a

beféz6cukrot. Forraljuk fel, kdzben kevergessiik. Allandé keverés mellett
hagyjuk forrni legalabb 3 percig.

izesitsiik kurkuméval. Ha szikséges, f6l6zzik le a kész lekvart és ontsik steril
tvegekbe, majd hagyjuk kihdlni.

300¢g Finomliszt
- Az omlés tésztdhoz gyurjuk Gssze a lisztet, a tojast, a (szobah&mérséklet)

o Tojas vajat, a cukrot, a s6t és a kardamomot. Ezutan hagyjuk pihenni 30 percig a
200g vaj hitsben.
1009 Cukor Szérjunk egy kevés lisztet a gyurédeszkara, majd nyujtsuk vékonyra az
1 csipet ¢ Tengeri s6, durva omlés tésztat. A tojas alakt kisztréformékkal szaggassuk ki a kekszeket. A

szemd kekszek felének kdzepébdl vagjunk ki egy kis kért a kerek kiszaréformaval.
1 tedskanal @ Kardamom, &rdlt

A narancslekvarhoz

A nyers kekszeket helyezzik stit8papirral bélelt stitSlapra, és siisstik 180 °C-
on kb. 10 percig. Majd hagyjuk a kekszeket kih(ilni.

A'lyuk nélkdli kekszeket kenjiik meg narancslekvarral, a lyukas oldalakra

309 g:s :Zi::\ii;iszmva (o pedig szdrjunk porcukrot. Majd a cukrozott oldalakat helyezziik a lekvaros
oldalakra. Hagyjuk megszéaradni.

500 ml Narancslé

500 g Beféz8cukor 2:1

1 teaskanal Orslt kurkuma

Tojéas alakd kiszaréforma

Kerek kiszaréforma

Porcukor




