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Összetevők
 = Kot�nyi Produkte

Az omlós tészt�hoz

300 g Finomliszt

1 db Toj�s

200 g V�j

100 g Cukor

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

1 te�sk�n�l  K�rd�mom, őrölt

A n�r�ncslekv�rhoz

500 g N�r�ncs megtisztítv� (kb.

8 db n�r�ncs)

500 ml N�r�ncslé

500 g Befőzőcukor 2:1

1 te�sk�n�l Őrölt kurkum�

Toj�s �l�kú kiszúróform�

Kerek kiszúróform�

Porcukor

Húsvéti kekszek
100—120 Perc

Elkészítés

1 Először készítsük el � n�r�ncslekv�rt. Szedjük gerezdekre � n�r�ncsok�t:

500 gr�mmr� lesz szükségünk.

2 Egy főzőedényben keverjük össze � n�r�ncsgerezdeket, � n�r�ncslevet és �

befőzőcukrot. Forr�ljuk fel, közben kevergessük. Áll�ndó keverés mellett

h�gyjuk forrni leg�l�bb 3 percig.

3 Ízesítsük kurkum�v�l. H� szükséges, fölözzük le � kész lekv�rt és öntsük steril

üvegekbe, m�jd h�gyjuk kihűlni.

4 Az omlós tészt�hoz gyúrjuk össze � lisztet, � toj�st, � (szob�hőmérsékletű)

v�j�t, � cukrot, � sót és � k�rd�momot. Ezut�n h�gyjuk pihenni 30 percig �

hűtőben.

5 Szórjunk egy kevés lisztet � gyúródeszk�r�, m�jd nyújtsuk vékonyr� �z

omlós tészt�t. A toj�s �l�kú kiszúróform�kk�l sz�gg�ssuk ki � kekszeket. A

kekszek felének közepéből v�gjunk ki egy kis kört � kerek kiszúróform�v�l.

6 A nyers kekszeket helyezzük sütőp�pírr�l bélelt sütől�pr�, és süssük 180 °C-

on kb. 10 percig. M�jd h�gyjuk � kekszeket kihűlni.

7 A lyuk nélküli kekszeket kenjük meg n�r�ncslekv�rr�l, � lyuk�s old�l�kr�

pedig szórjunk porcukrot. M�jd � cukrozott old�l�k�t helyezzük � lekv�ros

old�l�kr�. H�gyjuk megsz�r�dni.


