(KOTANYI

1881

Husvéti kekszek
@ 100—120 Perc Q@ @ O
Elkészités

1 El8szor készitslik el a narancslekvart. Szedjiik gerezdekre a narancsokat:

500 grammra lesz sziikségiink.

2 Egy f6z6edényben keverjik 8ssze a narancsgerezdeket, a narancslevet és a

Osszetev8k befézécukrot. Forraljuk fel, kdzben kevergesstik. Allandé keverés mellett

¢ = Kotanyi Produkte hagyjuk forrni legalabb 3 percig.

Az omlés tésztahoz 3 lzesitsiik kurkuméval. Ha sziikséges, f6l6zzik le a kész lekvéart és dntstik steril

tvegekbe, majd hagyjuk kihdlni.

300 g Finomliszt
L4 Az omlés tésztdhoz gyurjuk Gssze a lisztet, a tojast, a (szobah&mérséklet)
1db Tojas vajat, a cukrot, a s6t és a kardamomot. Ezutan hagyjuk pihenni 30 percig a
2009 Vaj h(tében.
100 g Cukor 5 Szérjunk egy kevés lisztet a gyurédeszkara, majd nyujtsuk vékonyra az
1 csipet ¢ Tengeri s6, durva omlés tésztat. A tojas alaku kisztréformakkal szaggassuk ki a kekszeket. A
szem(

kekszek felének kézepébdl vagjunk ki egy kis kort a kerek kiszdréformaval.

1teaskanal ¢ Kard , 6rolt Wl e . o e et
caskana ardamom. ore 6 A nyers kekszeket helyezziik siitépapirral bélelt stit6lapra, és siisstik 180 °C-

on kb. 10 percig. Majd hagyjuk a kekszeket kih(ilni.

A narancslekvarhoz

7 Alyuk nélkili kekszeket kenjiik meg narancslekvarral, a lyukas oldalakra
500 g Narancs megtisztitva (kb.

8 db narancs) pedig szdrjunk porcukrot. Majd a cukrozott oldalakat helyezziik a lekvaros

oldalakra. Hagyjuk megszéaradni.
500 ml Narancslé

500 g Beféz8cukor 2:1
1 teaskanal Orolt kurkuma
Tojés alakd kiszaréforma

Kerek kiszaréforma

Porcukor




