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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

150 g S�rg�rép�

150 g Liszt

100 g Porcukor

62 g L�gy v�j

100 g Z�bpehely

2 db Toj�s

2 ek Tej

8 g Sütőpor

60 g Porcukor

40 g Puh� v�j

100 g Túró

1 db Csokitoj�s � díszítéshez

1 csipet  C�c�o Kiss

1 db  Bourbon v�níli�rúd,

egész

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

1 ek  Citromhéj, reszelt

Húsvéti mu�n
60—70 Perc

Elkészítés

1 Melegítsd elő � sütőt 160 °C-r�. Kend ki � mu�nform�k�t v�jj�l. Ezut�n

kezdd el � tészt� elkészítését. H�mozd meg és reszeld finomr� � s�rg�rép�t.

Egy t�lb�n verd h�bosr� � cukrot, � v�j�t és � sót, m�jd fokoz�tos�n keverd

hozz� � toj�sok�t.

2 Most keverd össze � lisztet és � sütőport egy m�sik t�lb�n, m�jd forg�sd �

tészt�hoz. Ezut�n k�p�rd ki � v�níli� m�gj�t � rúdból, és �dd �z elegyhez.

Tedd hozz� � reszelt s�rg�rép�t és � z�bpelyhet. Az összes hozz�v�lót jól

keverd össze, �míg csomómentes nem lesz. H� � tészt� túl sz�r�z, keverj

bele még egy kis tejet.

3 Töltsd meg � mu�nform�k�t � tészt�v�l, és előmelegített sütőben süsd kb.

35 percig.

4 Közben elkészítheted � feltétet. Keverd sim�r� � porcukrot � puh� v�jj�l, �

túróv�l és egy csipet sóv�l. Ezut�n h�gyd � krémet � hűtőben

megszil�rdulni.

5 Most vedd ki � kész mu�nok�t � sütőből, és h�gyd kihűlni. Ezut�n tedd �

krémet egy h�bzs�kb�b�, és egy dekor�tív csővel nyomd r� � mu�nokr�,

mint egy húsvéti fészket.

6 Végül terítsd � toj�sok�t � fészekre, és morzsolj � tetejére � Kot�nyi C�c�o

Kiss m�lomból.


