(KOTANYI

1881

Hlsvéti muffin
@ 60—70 Perc @@ O
Elkészités

1 Melegitsd el6 a stit6t 160 °C-ra. Kend ki a muffinformékat vajjal. Ezutan
kezdd el a tészta elkészitését. Hamozd meg és reszeld finomra a sérgarépat.

Egy télban verd habosra a cukrot, a vajat és a sét, majd fokozatosan keverd

Osszetevsk U4 6 részére hozza a tojasokat.
¢ = Kotanyi Produkte 2 Most keverd 8ssze a lisztet és a siit6port egy masik talban, majd forgasd a

tésztdhoz. Ezutan kapard ki a vanilia magjat a radbél, és add az elegyhez.

150 g Séargarépa

) Tedd hozza a reszelt sadrgarépat és a zabpelyhet. Az 6sszes hozzavalét jol
150 iszt .. . . 2 , 2 .

¢ keverd Gssze, amig csomdémentes nem lesz. Ha a tészta tul széraz, keverj
100g Porcukor bele még egy kis tejet.
629 Lagy vaj 3 Toltsd meg a muffinformakat a tésztaval, és elémelegitett siitében siisd kb.
100g Zabpehely 35 percig.
2db Tojés 4 Kozben elkészitheted a feltétet. Keverd simara a porcukrot a puha vajjal, a
2 ek Tej turéval és egy csipet séval. Ezutdn hagyd a krémet a hiitében
8g Stitépor megszilardulni.
60g Porcukor 5 Most vedd ki a kész muffinokat a slitébél, és hagyd kihdlni. Ezutéan tedd a
40 g Puha vaj krémet egy habzsakbaba, és egy dekorativ csével nyomd ra a muffinokra,
100g Tars mint egy hasvéti fészket.
1db Csokitojés a diszitéshez 6 Végll teritsd a tojasokat a fészekre, és morzsolj a tetejére a Kotanyi Cacao
Kiss malombdl.

1 csipet ¢ Cacao Kiss
1db @ Bourbon vanfliarid,

egész
1 csipet ¢ Tengeri s, durva

szem(i
1 ek ¢ Citromhéj, reszelt




