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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

600 g Liszt

400 g V�j, l�gy

1 db Toj�s

2 db Toj�ss�rg�j�

1 tk  Tengeri só, durv�

szemű

70 g P�rmez�n, finomr�

reszelve

2 ek Tej

3 ek  Tosc�n� fűszerkeverék

Húsvéti nyuszis-sós keksz
40—45 Perc

Elkészítés

1 A tészt�hoz összekeverjük � toj�st � két s�rg�j�v�l, � liszttel és � l�gy v�jj�l,

m�jd � hűtőben pihentetjük 20 percig.

2 A pihentetés ut�n újr� dolgozh�tunk � tészt�v�l. A munk�felületet

megszórjuk liszttel és 2-3 cm v�st�gr� nyújtjuk � tészt�t, m�jd egy

nyusziform�jú sütikiszúróv�l kisz�gg�tjuk. Egy tepsit kibélelünk

sütőp�pírr�l, és egym�stól kis t�vols�gr� r�helyezzük � kekszeket.

3 Egy t�lb�n összekeverjük � p�rmez�nt � zöldfűszerekkel.

4 A még sületlen nyuszik�t tejjel megkenjük és megszórjuk � s�jtos-

zöldfűszeres keverékkel. 10-12 perc �l�tt készre sütjük.


