OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

600 g Liszt

400 g Vaj, lagy

1db Tojas

2db Tojassargaja

1tk ¢ Tengeri s, durva
szem(i

709 Parmezan, finomra
reszelve

2 ek Tej

3 ek ¢ Toscana fliszerkeverék

@

(KOTANYI

1881

Huasvéti nyuszis-sés keksz
@ 40—45Perc @ O

Elkészités

1 Atésztdhoz Osszekeverjik a tojast a két sargajaval, a liszttel és a lagy vajjal,
majd a hiit&ben pihentetjik 20 percig.

2 A pihentetés utan Gjra dolgozhatunk a tésztaval. A munkafeliletet
megszorjuk liszttel és 2-3 cm vastagra nyuijtjuk a tésztat, majd egy
nyusziformaju sitikiszaréval kiszaggatjuk. Egy tepsit kibéleltink
slit8papirral, és egymastdl kis tavolsagra rahelyezziik a kekszeket.

3 Egy télban 6sszekeverjiik a parmezant a zoldflszerekkel.

L4 A még stletlen nyuszikat tejjel megkenjik és megszérjuk a sajtos-
zoldfliszeres keverékkel. 10-12 perc alatt készre sutjuk.



