Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

Na ile flottante

500 ml Mlieko

6 kus Vajeény bielok

100 g Cukor

1 kus ¢ Vanilka Bourbon

Na vanilkovi omacku

200 ml Mlieko

200 ml Srahacka

6 kus Vaje&né zltky

100 g Cukor

1 kus @ Vanilka Bourbon
2CL ¢ Kurkuma mleta
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lle Flottante s kurkumou
@ 30—40Min QPP D

Priprava

1 Pripravaile flottante: Nalejte mlieko do hrnca. Vyskrabte duzinu z
vanilkového lusku a vloZte lusk do hrnca. Prived’te mlieko do varu.

2 Oddelte Zitka a bielka a §lahajte vaje&na bielka a cukor, km sa zo zmesi
netvoria pevné $pi¢ky. Zo zmesi na pusinky vytvarujte gul’ky a povarte ich v
mlieku asi 2 minuaty.

3 Priprava vanilkovej omacky: Do hrnca pridajte mlieko, smotanu na $l'ahanie,

mletd kurkumu, vyskraban( vanilkovy lusk a jeho obsah a za stéleho

mieSania prived’te do varu. Potom zloZte z ohnia.
4V miske 8lahajte vaje&né zitky a cukor, kgm zmes nebude svetloZlta.

5 Pridajte zmes Zitok a cukru do mlieka. Za staleho mie$ania povarte na

miernom ohni, kgm omacka nezhustne.

6 Vychlad'te omacku. Naservirujte ile flottante so studenou vanilkovou
omackou a podavajte.



