Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

Do ile Flottante

500 ml Mleko

6 Biatko jajka

100 g Cukier

1 szt. ¢ Wanilia Bourbon laska

Do sosu waniliowego

200 ml Mleko

200 ml Smietana kreméwka

6 Z6ttka jaj

100 g Cukier

1 szt. ¢ Wanilia Bourbon laska
2 tyzeczki ¢ Kurkuma mielona

(KOTANYI

1881

lle Flottante z kurkuma
@ 30—40Min @@ D

Przygotowanie

1 Przygotowanie fle flottante: Wlej mleko do rondla. Wydraz migzsz z laski
wanilii i umie$é go w rondlu. Doprowadz mleko do wrzenia.

2 Rozdziel jajka i ubij biatka z cukrem na sztywna piane. Z uzyskanej piany
uformuj kulki i gotuj je w mleku przez okoto 2 minuty.

3 Przygotowanie sosu waniliowego: Do rondla dodaj mleko, bitg $mietane,
mielong kurkume oraz wydrazona laske wanilii a nastepnie, ciagle
mieszajgc, cato$¢ doprowadz do wrzenia. Nastepnie zdejmij z ognia.

4 W misce utrzyj zéttka i cukier, az masa stanie sie jasnozétta.

5 Dodaj mase z zéttek i cukru do mleka. Gotuj na srednim ogniu, ciagle
mieszajgc, az sos zgestnieje.

6 SchtodzZ sos. Podawaj ile Flottante z zimnym sosem waniliowym i ciesz sie
smakiem.



