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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 J�jci

180 g Fino mleteg� sl�dkorj�

200 g Ostre moke

0.5 vrečk� Pecilneg� pr�šk�

20 g  Ingver mleti

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Ingverjevi piškoti

40—50 Min

Pripr�v�

1 Dve j�jci pen�sto umeš�jte s 180 g fino mleteg� sl�dkorj�, dod�jte 20 g

mleteg� ingverj� in m�jhen ščepec soli.

2 Presejte 200 g ostre pšenične moke in polovico z�vitk� pecilneg� pr�šk� ter

zmes dod�jte meš�nici stepenih j�jc.

3 Testo post�vite n� pomok�no površino in g� r�hlo pregnetite, d� dobite

gl�dko m�so, n�to p� g� r�zv�lj�jte n� dobro pomok�ni površini do želene

debeline.

4 Z modelčki z� medenj�ke iz test� izrežite oblike piškotov in jih odložite

drugeg� ob drugeg� n� r�hlo n�m�ščen in pomok�n p�pir z� peko.

5 Ingverjeve piškote post�vite v hl�den, dobro prezr�čen prostor z� 3 do 4

ure, d� se njihov� zun�njost nekoliko izsuši.

6 P�pir z� peko položite v segreto pečico in ingverjeve piškote pecite do zl�te

b�rve, n�to p� zniž�jte temper�turo in pecite še nek�j č�s�.

7 Poč�k�jte, d� se ohl�dijo, n�to p� jih shr�nite n� suho mesto.


