Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte
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Beljakov (pribl. 3)
Sladkorja
Nasekljanih mandljev
Zmletih medenjakov

¢ Medenjaki, zagimbna
mesanica

¢ Sol zeligéna jedilna

Celih le$nikov

Cokoladnega preliva

‘@

(KOTANYI

1881

Ingverjevi poljubcki
@ 15-30 Min @ O

Priprava

1 Beljake stepite s sladkorjem in soljo v trd sneg.

2 Previdno vmesajte sesekljane mandlje, drobtine iz medenjakov in zac¢imbno
mesanico za medenjake Kotanyji.

3 Dresirno vre¢ko s perforiranim nastavkom napolnite z zmesjo in na pekac,
oblozen s papirjem za peko, nabrizgajte kroge. V sredino vsakega kroga
dajte cel lesnik.

L4 Pecite pribl. 15 minut v predhodno segreti pecici na 140 °C.

5 Polovico ingverjevega poljubcka pomocite v Eokoladni obliv in poloZite na
reSetko, da se obliv strdi.



