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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� pribl. 650 g piškotov

90 g Belj�kov (pribl. 3)

150 g Sl�dkorj�

100 g N�seklj�nih m�ndljev

200 g Zmletih medenj�kov

5 g  Medenj�ki, z�čimbn�

meš�nic�

1 ščepec  Sol zeliščn� jediln�

200 g Celih lešnikov

200 g Čokol�dneg� preliv�

Ingverjevi poljubčki
15—30 Min

Pripr�v�

1 Belj�ke stepite s sl�dkorjem in soljo v trd sneg.

2 Previdno vmeš�jte seseklj�ne m�ndlje, drobtine iz medenj�kov in z�čimbno

meš�nico z� medenj�ke Kot�nyi.

3 Dresirno vrečko s perforir�nim n�st�vkom n�polnite z zmesjo in n� pek�č,

obložen s p�pirjem z� peko, n�brizg�jte kroge. V sredino vs�keg� krog�

d�jte cel lešnik.

4 Pecite pribl. 15 minut v predhodno segreti pečici n� 140 °C.

5 Polovico ingverjeveg� poljubčk� pomočite v čokol�dni obliv in položite n�

rešetko, d� se obliv strdi.


