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Inimioare French Toast
@ 30—40 Min. @ D

Pregatire

1 In mod ideal, se taie inimioare din paine prijita cu o forma speciali si se las3

peste noapte. Astfel, pédinea prajitd capata duritatea perfecta.

2 Maiintai se prepara crema. Se amesteca sménténa cu zaharul pana cénd
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ajunge la consistenta doritad. Se adauga apoi frisca.

3 Seimparte zah&rul brun in 2 boluri mici si se macina suficient din rasnitele

10 felii Paine toast MY COFFEE SPICE in fiecare bol. Se creeaz3 astfel 2 arome: Caramel Sarat
60g Zahsr brun si Cinnamon Dream.

1 Ou L4  Se bat oul cu laptele intr-un castron mic. Se topeste untul intr-o tigaie.

30 ml Lapte 5 Se scufund3 inimile pr3jite In amestecul de ou-lapte si se prdjesc in tigaie,
400 ml Frisca pe fiecare parte. Imediat dupa aceea, se ruleaza in amestecul de zahar,

50 ml SmAntans diferit pe fiecare inima.

50g Zahar pudrs 6 Acum straturi: inima, crema, inima etc. Se orneaza cu fructe de padure.
509 Zahar vanilat

Unt pentru prajit
Forme de inim3
¢ Salted Caramel

¢ Cinnamon Dream




