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Priprava

1 Pecico segrejte na 185 °C. Jabolka olupite, prereZite na polovico in
odstranite peske. V loncu zavrite vodo z 1 Zlico sladkorja, dodajte jaboléne
polovice in kuhajte 90 sekund. Nato jih prestavite na pladenj in pustite, da

Sestavine 8 Porcije se nekoliko ohladijo.

¢ = Kotényi Produkte 2 Vsako polovico jabolka nareZite na tanke rezine, vendar jih ne lodite med

1list Svezega listnatega testa seboj. Listnato testo polozite v 26 cm velik pekac za pito in odrezite odveéne
(275 g) robove. Dno potresite z mandljevo moko in nanj razporedite jaboléne

4 Jabolka polovice.

13lice Sladkorja 3V kozici zavrite med, limonin sok in vaniljevo pasto, nato z meS8anico

204 Mandijeve moke premazite jabolka. Pito pecite 25 minut.

1 ajna ¢ Bourbon vaniljeva L4 Vzemite pito iz pecice in jabolka Se enkrat premazite. Pustite, da se ohladi,

7ligka pasta ali pa jo postrezite toplo z vaniljevim sladoledom.

2 Zlici Medu

Sok %2 limone




