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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� testo

200 g Gl�dke moke

150 g M�sl�

3 žlice Ledeno mrzle vode

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Z� j�bolčni n�dev

120 g Rj�veg� sl�dkorj�

50 g M�sl�

800 g Sočnih j�bolk

Z� b�zilikino kremo

8 žlic Kisle smet�ne z� kuh�nje

(Crème fr�îche)

1 žlic� B�zilikineg� olj�

1 žlic�  B�zilik� zdrobljen�

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

J�bolčni kol�č z b�zilikino kremo

115—120 Min

Pripr�v�

1 M�slo, moko, vodo in sol hitro pregnetite v gl�dko testo.

2 Testo pokrijte ter g� pustite počiv�ti približno 60 minut.

3 Olupite j�bolk� ter jih n�režite n� rezine.

4 N�m�stite okrogel pek�č (s premerom približno 25 centimetrov) z m�slom

ter g� posujte z rj�vim sl�dkorjem, ki se bo pozneje k�r�melizir�l.

5 N� pek�č r�zporedite j�bolčne rezine ter vmes položite koščke m�sl�. Pečico

segrejte n� 190°C.

6 N� t�nko r�zv�lj�jte testo (n� premer približno 30 centimetrov) in z njim

pokrijte j�bolk�. Odstr�nite odvečne robove test� ter g� pritisnite ob

j�bolk�.

7 Kol�č pecite trideset minut n� 190°C. Poč�k�jte, d� se delom� ohl�di n�to

p� g� obrnite n� večji krožnik.

8 Z� b�zilikino kremo zmeš�jte smet�no, zdrobljeno b�ziliko, b�zilikino olje v

gl�dko kremo.


