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Ingrediencie 2 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

200 g Ryž� n� rizoto

100 g Š�mpiňóny, hnedé

1 ks Cibuľ�

100 ml Biele víno

300 ml Vod�

3 PL Olivový olej

2 PL  T�li�nske byliny

Jednoduché hubové rizoto
20—25 Min

Prípr�v�

1 N�kr�j�jte cibuľu n� kocky � kr�tko ju orestujte v hrnci s ryžou n� rizoto � 2

lyžic�mi olej�. Degl�zujte dno bielym vínom � nech�jte zredukov�ť.

2 Prid�jte koreninovú zmes Kot�nyi s t�li�nskymi bylink�mi, z�lejte polovicou

vody � pov�rte 15 minút bez pokrievky. Č�sto mieš�jte � po č�sti�ch

prid�v�jte zvyšnú vodu.

3 Umyte hríby � n�kr�j�jte ich n� štvrtiny � opek�jte ich n� p�nvici s trochou

olej�.

4 Pred pod�v�ním z�mieš�jte do hotového rizot� hríby � p�rmez�n.

NÁPOVEDA:  Chutí mimori�dne krémovo s trochou vysokotučnej

smot�ny.


