(KOTANYI

1881

Juha iz zelene in kostanjev z
janezevim pecivom
@ 40—-50 Min @ P O

Priprava

—_

Z vilicami pretlacite kostanje.

Sestavine 4 Porcije

2 Olupite zeleno in jo narezite na manjse kocke.
¢ = Kotanyi Produkte
3 Na maslu preprazite zeleno in ¢ebulo ter zalijte z belim vinom.
1 kos Cebula . . seer e x . . .
L4 Dodajte kostanje, prilijte jusno osnovo in kuhajte dokler zelena ni mehka.
300 g Kostanjev
5 PrimesSajte smetano ter kumino ter vse skupaj pretladite z roénim
1 kos Korenina zelene v e Ve . . . . .
mesalnikom. Zacinite s soljo in kajenskim popom.
125 ml Belega vina . 3 . . .. .
6 Pedico segrejte na 190 °C. Listnato testo narezite na 1,5 cm Siroke trakove ali
750 ml Jusne osnove z model&ki izreZite poljubne oblike.
500 ml Smetane za kuhanje .. . . .. o ..
7 Polozite pa pekac oblozen s papirjem za peko, premazite s stepenim jajcem
8 Zlice Masla in posujte z janezem.
1% # Kumina mista 8 Pecite 12 minut pri 190 °C.
1 §¢epec ¢ Kajenski poper mleti
1 §¢epec ¢ Morska sol jodirana

Za pecivo iz janezja

1 kos Listnato test
1 kos Jajce
1 Zlice ¢ Janez celi




