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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kos Čebul�

300 g Kost�njev

1 kos Korenin� zelene

125 ml Beleg� vin�

750 ml Jušne osnove

500 ml Smet�ne z� kuh�nje

3 žlice M�sl�

1 žličk�  Kumin� mlet�

1 ščepec  K�jenski poper mleti

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Z� pecivo iz j�nežj�

1 kos Listn�to test

1 kos J�jce

1 žlice  J�než celi

Juh� iz zelene in kost�njev z
j�neževim pecivom

40—50 Min

Pripr�v�

1 Z vilic�mi pretl�čite kost�nje.

2 Olupite zeleno in jo n�režite n� m�njše kocke.

3 N� m�slu prepr�žite zeleno in čebulo ter z�lijte z belim vinom.

4 Dod�jte kost�nje, prilijte jušno osnovo in kuh�jte dokler zelen� ni mehk�.

5 Primeš�jte smet�no ter kumino ter vse skup�j pretl�čite z ročnim

meš�lnikom. Z�činite s soljo in k�jenskim popom.

6 Pečico segrejte n� 190 °C. Listn�to testo n�režite n� 1,5 cm široke tr�kove �li

z modelčki izrežite poljubne oblike.

7 Položite p� pek�č obložen s p�pirjem z� peko, prem�žite s stepenim j�jcem

in posujte z j�nežem.

8 Pecite 12 minut pri 190 °C.


