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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 l Povrtnog temeljc�

1 kom Bijeli luk

1 kom Rež�nj češnj�k�

2 žlice Bijelog vin�

125 ml Kiselog vrhnj�

1 žličic� M�sl�c�

5 žličic� Svježe n�rib�nog hren�

2 kom Krumpir� (velik�,

br�šn�st�)

4 kom N�rez�ne sl�nine

1 vezic� Svježeg vl�sc�

0.5 žličice  Kim mljeveni

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni mljeveni

4 kom Crni kruh (kriške)

1 žlic� M�sl�c�

1 žličic�  Češnj�k u gr�nul�m�

Juh� od hren� s krutonim� i
sl�ninom

45—60 Min

Priprem�

1 N�jprije sitno n�sjeck�jte luk i češnj�k. Z�tim u t�vi otopite m�lo m�sl�c� i

n� njemu popirj�jte luk i češnj�k. Degl�zir�jte s m�lo bijelog vin�.

2 S�d� dod�jte povrtni temelj�c. Krumpir ogulite i n�režite n� m�le kockice,

z�tim ih dod�jte u juhu. Pustite d� z�vrije i kuh�jte n� srednjoj v�tri oko 20

minut�.

3 U međuvremenu, možete pripremiti krutone. Crni kruh n�režite n� kockice,

u t�vi z�grijte m�sl�c i z�činite češnj�kom u gr�nul�m�. U njemu pržite

kockice kruh� dok ne post�nu hrsk�ve.

4 U drugoj t�vi ispecite sl�ninu dok ne post�ne hrsk�v� i ocijedite je n�

kuhinjskom p�piru.

5 N�kon 20 minut� m�knite juhu s� štednj�k�. Umiješ�jte kiselo vrhnje i

dod�jte hren. Z�činite prstohv�tom mljevenog kim�, soli i p�prom. P�sir�jte

juhu ručnim mikserom dok ne post�ne krem�st�.

6 Juhu poslužite s� svježim vl�scem, krutonim� i sl�ninom.


