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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

60 g M�sl�c�

1 kom Luk

150 g Poriluk�

200 g Krumpir�

900 ml Juhe od povrć�

1 prtohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 č�jn�

žličic�

 M�jčin� dušic�

usitnjen�

150 g Vrhnj� z� šl�g

2 kom Kruške

1 kom Brie sir

2 jušne žlice Med�

Juh� od krumpir� i poriluk� s

kruškom i Brie sirom

25—30 Min

Priprem�

1 Luk ogulite i n�reže n� m�le kockice, poriluk operite i n�režite n� t�nke

ploške, � krumpir ogulite i n�režite n� velike kocke.

2 M�sl�c otopite u velikom loncu i n� njemu popržite n�sjeck�ni luk. Z�tim

dod�jte n�rez�ni krumpir i poriluk. Miješ�jte sve oko 5 minut�, � z�tim

dod�jte juhu od povrć� i kuh�jte 15 minut� n� l�g�noj v�tri.

3 U sljedećem kor�ku juhu prop�sir�jte št�pnim mikserom i z�činite solju,

p�prom, m�jčinom dušicom te ponovno sve kuh�jte 5 minut� n� l�g�noj

v�tri. Tijekom tih 5 minut� kruške n�režite n� t�nke ploške, � brie kr�tko

z�grijte u pećnici d� post�ne mek�n.

4 Kruške k�r�melizir�jte u t�vi s m�lo med�. Juhu poslužite i ukr�site žlicom

tučenog vrhnj�, krišk�m� kruš�k� i s m�lo brie sir�.


