Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

0.51

1 kom
40g

1 kom

3 Zlice
0.5 kom

1 prstohvat

1 prstohvat

2
prstohvata

1 Salica

Povrtnog temeljca
Poriluk

Rize kratkog zrna

Jaje

Svjezeg soka od limuna
Korica limuna

¢ Muskatni ora3gié

mljeveni
¢ Papar bijeli zrno

¢ Morska sol s chilijem i
&e$njakom

Svjezeg persina

(KOTANYI

1881

Juha od rize s limunom
@ 30—45Min @D

Priprema

1 Za pripremu juhe poriluk najprije operite, a potom ga narezite na sitne
kolutove. U loncu zakuhajte povrtni temeljac s rizom.

2 Pirjate oko 15 minuta pa dodajte kolutove poriluka. Zacinite s prstohvatom
Kotanyi morske soli s chilijem i ée$njakom i prstohvatom muskatnog
orasci¢a. Kuhajte jo§ 10 minuta.

3 Postupno dodajte limunov sok.

4 Juhu mozete skinuti sa Stednjaka. Ponovno zacdinite prstohvatom soli i

bijelog papra te posluzite sa svjeze nasjeckanim persinom i koricom limuna.



