
1 / 1

S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 žlic� M�sl�c�

1 kom Bijeli luk

150 g Br�šn�stog krumpir�

500 ml Ribljeg temeljc�

150 ml Vermut�

300 g Vrhnj� z� šl�g

1 prstohv�t  Š�fr�n

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 š�lic� Svježeg kopr�

4 kom J�kobovih k�pic�

1 žlic� M�sl�c�

Juh� od š�fr�n� s J�kobovim
k�pic�m�

60—70 Min

Priprem�

1 Skuh�jte krumpir u sl�noj vodi. Z�tim g� ogulite i n�režite n� m�le kom�diće.

2 Dok se kuh� krumpir, ogulite luk i n�režite n� sitne kockice.

3 U većem loncu z�grijte m�sl�c i n� njemu popirj�jte luk. S�d� dod�jte

krumpir i t�kođer g� pirj�jte. Dod�jte Vermut i pustite d� se kuh�.

4 Z�tim se može dod�ti vrhnje i riblji temelj�c. Sve ponovno prokuh�jte.

Sm�njite v�tru i dod�jte š�fr�n te dobro z�činite. Pustite d� l�g�no kuh� oko

25 minut�.

5 U međuvremenu se mogu pripremiti J�kobove k�pice. Z�grijte m�sl�c u t�vi.

J�kobove k�pice posolite i pop�prite p� pržite 2 minute s� sv�ke str�ne.

6 Juhu izblend�jte dok ne post�ne j�ko pjen�st�. Pospite svježim koprom i n�

sv�ku st�vite po jednu J�kobovu k�picu.


