(KOTANYI

1881

Juha od slanutka s cvjetacom i
persinom

@ 20-30Min @ O D

Priprema

1 Zakuhajte vodu u loncu.
Sastojci 2 Porcije 5

Grubo narezite cvjetacu i kuhajte dok ne omeksa. Ocijedite i dobro usitnite
¢ = Kotanyi Produkte

u blenderu zajedno s vrhnjem, bistrom povrtnom juhom, 150 g slanutka,

05 Cvjetage pola persina i bijelim vinom.
50 ml Vrhnja 3 Dodajte tekuéinu, posolite i zacinite po Zelji. Ostavite neka se lagano kuha
300 ml Povrtnog temeljca, 10 minuta.
bistrog 4 Zagrijte ulje na tavii poprzite preostali slanutak do zlatnoZ?ute boje. Ostavite
250 g Slanutka, kuhanog da se ohladi na papirnatom ubrusu.
0.5 SveZan] svjezeg perSina 5 PosluZite ovu aromatié¢nu juhu sa sjeckanim per§inom i hrskavim slanutkom i
4 judne Zlice Bijelog vina uzZivajte.
2 jusne Zzlice Bilinog ulja
0.5 gajne ¢
Zlicice
0.5 &ajne ¢ Kurkuma mljevena
Zligice
0.5 &ajne @ Pumbir mljeveni
Zlicice
0.5 &ajne @ Cimet mljeveni
Zligice
0.5 éajne ¢ Cesnjak u granulama
Zlicice
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