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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

0.5 Cvjet�če

50 ml Vrhnj�

300 ml Povrtnog temeljc�,

bistrog

250 g Sl�nutk�, kuh�nog

0.5 Svež�nj svježeg peršin�

4 jušne žlice Bijelog vin�

2 jušne žlice Biljnog ulj�

0.5 č�jne

žličice

0.5 č�jne

žličice
 Kurkum� mljeven�

0.5 č�jne

žličice
 Đumbir mljeveni

0.5 č�jne

žličice
 Cimet mljeveni

0.5 č�jne

žličice
 Češnj�k u gr�nul�m�

Juh� od sl�nutk� s cvjet�čom i
peršinom

20—30 Min

Priprem�

1 Z�kuh�jte vodu u loncu.

2 Grubo n�režite cvjet�ču i kuh�jte dok ne omekš�. Ocijedite i dobro usitnite

u blenderu z�jedno s vrhnjem, bistrom povrtnom juhom, 150 g sl�nutk�,

pol� peršin� i bijelim vinom.

3 Dod�jte tekućinu, posolite i z�činite po želji. Ost�vite nek� se l�g�no kuh�

10 minut�.

4 Z�grijte ulje n� t�vi i popržite preost�li sl�nut�k do zl�tnožute boje. Ost�vite

d� se ohl�di n� p�pirn�tom ubrusu.

5 Poslužite ovu �rom�tičnu juhu s� sjeck�nim peršinom i hrsk�vim sl�nutkom i

uživ�jte.


