(KOTANYI

1881

Juha s hariso in sladkim
krompirjem
@ 45—-60 Min @ P

Priprava

1 Najprej olupite in narezite slaki krompir. Premazite ga z malo olja in pecite v

Sestavine 3 Porcije pedici 20 minut na 150°C.

¢ = Kotanyi Produkte . e L. .
Y 2 Medtem olupite in na drobno narezite ¢ebulo in esen. Popecite na malo

olivnega olja, da postaneta prosojna. Dodajte jusSno osnovo in zavrite. Nato

0.5 kg Sladkega krompirja . . . . .. .. ..
dodaijte sladki krompir in vse skupaj zmesajte s palénim mesalnikom.
1 Cebula
3 Pookusu zacinite s $¢epcem soli in popra ter kuhajte Se kratek ¢as. Medtem
2 stroka Cesna

pripravite mesanico za¢imb harisa. V posodi zmeS$ajte vse zacimbe,
1 skodelica Svezega petersilja

omenjene v sestavinah, in pretladite z moznarjem.
800 ml Pis¢ancje jusne osnove

NAMIG: Uporabite lahko tudi naso Ze pripravljeno harisa za¢imbno
Za zacimbno mesanico harisa

mesanico.
7 zlick ¢ Cili Birdseye
6 3lick ¢ Koriander celi L4 Za posebno aromati¢en okus juhi pred serviranjem dodajte 2 Zlici harise.
Postrezite s sveze sesekljanim petersiljem.
I Zlicke ¢ Kumina mleta
' x . 5
1 zligka ¢ Cesen zrnasti
Lt Zlicke ¢ Morska sol jodirana
3 zlicke ¢ Paprika sladka




