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(KOTANYI
Kacacie prsia s pikantngmi
zemiakovymi rezancami a
aromatickou pecenou tekvicou
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’
Priprava
Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte 1 Do kozZe kaéacich pfs narezte Gzke zarezy, ochutte sol'ou a korenim a
sprudka opecte stranu s koZou. Potom vyberte z panvice, vlozte do pekaca
4 ks Kacacie prsia . . . 3 L. . 3
vhodného do riry, zvysky deglazujte dno panvice javorovgm sirupom a
PL Javorovg sirup zmiedajte s 2 lyZicami masla.
1 Za hrst feniklu . , .. . sl
2 Potom peéte rdre 6 minut pri teplote 180 °C (356 °F) s pouzitim
2PL Maslo

teplovzdusného nastavenia rary. Po upeceniich vyberte z riry a nechajte

na teplom mieste odstat.
Na pecent tekvicu
3 Dern dopredu uvarte sypké zemiaky. Osupte ich a roztlacte vidlickou alebo

ks Tekvica Hokkaido lisom na zemiaky, kgm nezmiznt vietky hrudky.
1 bal. i ) pril v . . . . .
ba ’ Korerl'zwu pripravok 4 Maslo na cesto vylozte s predstihom, aby malo izbovu teplotu. Zemiakova
na pernicky o , v . . . .
kasu s mukou, $tipkou soli, 1 vajcom a maslom vymieste na cesto a tvarujte z
1 Stipka ¢ Himalsjska sol neho ,rezance” (tvar a velkost malicka).
Olivovy olej

5 Rezance vlozte do osolenej vriacej vody a varte priblizne 10 minat na

o miernom az strednom stupni. Sced’te rezance. Na panvici rozpustte
Na zemiakové rezance

priblizne 1 polievkovu lyZicu masla a kratko opekajte vlocky papriciek

500 g Zemiaky, sypké chipotle, potom pridajte zemiakové rezance, premiesajte a ochutte sol'ou a
250¢g Pseniénad muka, hladka korenim.
30g Maslo 6 Tekvicu dékladne umyte, prekrojte na polovicu a vyberte semienka. Supku
1ks Vajcia ponechajte na tekvici a nakréjajte ju na Gzke platky, marinujte v pernikovom
- . korenti, olivovom oleji a soli a pe¢te 10 mindt v rire pri teplote 200 °C (392

1 Stipka ¢ Cili Chipotle tidené °F)
1 §tipka ¢ Himalajska sol

. 7 Kacacie prsia nakrajajte diagonélne, podévajte so zemiakovgmi rezancami a
1 Stipka ¢ Cierne korenie celé

platkami tekvice a navrch polozte fenikel.
Maslo na oblievanie




