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KalizepwMmapH ¢ nunepAuBu
cAuBu

@ 30—40 Munymu @ @ ¢

NogezomoBka

1 W3mulime cauBume, Hapeskeme 2u Ha noroBurku u maxHeme kocmuakume.

CobcmaBku 3a 4 MNopyuu o

Pa36bpkalime ocmaHaaume cbemaBku 3a nunepauBume cauBu. M3cuneme
¢ = Kotanyi Produkte

2u B eguH mueaH u 2u ocmaBeme ga ce cuponupam. Ao6aBeme cauBume u

ocmaBeme 3a 20 muHymu.
3a cauBume

400 C cauB o
° st erBe CBBET: Hali-gobpe e ga npuezomBume cAauBume om npeguwHama

100g Ka¢sBa 3axap Beuep u ga 2u gbpskume B xanaguAHuk, 3a ga noemMam om cupona

100 ml YepBeHo BuHo Mopmo 8b3MO>kHO Hal-MHO20.

80 ml CauBoB aukbop

3 3aganpuzomBume mecmomo 3a KalizepwmapH, pa3bbpkatime maskomo,

1y ¢ Munep menatk Ha

>kbAmbyume, BaHuaoBama 3axap, 6pawHomo u wunka coa. Hakpas
3bpHa

gobaBeme pom u cmadugu.

3a mecmomo 4 Pagbulime 6eaAmbyume cbc 3axapma u eu gobaBeme kbm npuzomBeHomo
mecmo B cmbnka 4, kamo pa36bpkBame BHumameaHo.

5 6p. fliya, pa3geneHu

3. Kpucmanna 3axap 5 3aepelime macromo B muzaH, nogxogauw 3a éypHa. M3cuneme mecmomo
3a KatizepwmapH u ocmaBeme ga ce 3aneue 3a kpamko Ha komaoHa.

180 g Mpecsasmo 6pawHo

350 ml Masiko 6 TlNpemecmeme mueaHa B npegBapumeaHo 3agpsama ¢ypHa u oneueme Ha
180°C 3a okono 20-25 muHymu.

50g Cmadugu

: b 7 Paskbcatime KatizepwmapH Ha napuyema ¢ nomowma Ha Buauya.

C.A. oM

Kapameauzupalime macaomo u 3axapma 8 eguH muzaH u gobaBeme

1cA ¢ BypboHcka BaHunroBa
nanayuHkume.

3axap

¢ Mopcka con 8 CepBupatime c nopbceHa nygpa 3axap u nunepAuBu cauBu.

3a kapameauzuparHemo
100 g Macno
2 C.A Kpucmanana 3axap

Mygpa 3axap 3a
nopbcBaHe
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