(KOTANYI

1881

Kamrakilrité rakott kenyér
@ 30—45Perc Q@@ D
Elkészités

1 Els6lépésben a krémsaijtot elkeverjik egy teaskanal fliszerkeverékkel. Séval,

borssal izesitjlik és jol dsszekeverjuk.

2 VAgjuk félbe a bagetteket. Pucoljuk meg az Gjhagymat és karikazzuk fel.

Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

3 Kenjik meg a tepsit egy kevés vajjal és helyezziik el rajta a félbevagott
bagetteket. Kenjiik meg a kenyerek tetejét a fliszeres krémsaijttal, szérjuk a

A rakott kenyérhez tetejére a felkockazott bacont és az Gjhagyméat is.

T db Bagett, nagy L4 Végll tegylik a tetejére a reszelt sajtot is, majd a 180 fokra el6melegitett

slit8ben 20 perc alatt készre sitjuk. Melegen és frissen talaljuk.
1 csomag Kockazott bacon

5 szal Ujhagyma

250¢g Krémsajt

150 g Reszelt sajt

1 csipet ¢ Tengeri s6, durva
szem(

1 csipet ¢ Tarkabors, egész

1 csipet ¢ Szaritott
paradicsomos-
fokhagymaés
fliszerkeverék

1 ek Vaj




