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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

1 kg K�ninchenrücken,

�usgelöst

2 Stk. Kohlr�bi

200 g K�rotten

200 g Zucchini

1 Stk. Sellerieknolle

200 ml Wildfond

200 ml Obers

Öl zum Br�ten

Petersilie, fein geh�ckt

Butter zum Gl�cieren

1 Prise  Speises�lz jodiert

1.5 TL  P�prik� edelsüß spezi�l

1 Prise  Pfe�er weiß gem�hlen

K�ninchenrücken mit Gemüse in
P�prik�creme

30—40 Min

Zubereitung

1 Den K�ninchenrücken würzen, z�rt �m Punkt br�ten, mit Butter

bestreichen, in Petersilie w�lzen.

2 Gemüse sch�len, in Streifen schneiden und in S�lzw�sser kn�ckig kochen.

Wildfond und Obers kochend reduzieren, P�prik�pulver einrühren.

3 D�s Gemüse einschwenken, ziehen l�ssen, eventuell noch mit

geschl�genem Obers und weißem Pfe�er verfeinern.

4 Anrichten. Den Rücken tr�nchieren, d�r�uflegen.

TIPP :  Auf �hnliche Art k�nn m�n �uch eine K�ninchen-  P�prik�suppe

erzeugen.


