(KOTANYI

1881

Karamelizované rakuske
cestoviny Krautfleckerl s
cervenou kapustou a malinami

@ 30—40Min QPP D

Priprava

Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte 1 Odstrante vonkajsie listy z Cervenej kapusty, potom odstréarite stopku a

nakréjajte na kusky vel'kosti sista. Cibul'u nakréjajte na tenké platky.

400 g Cestoviny Fleckerl
0.5 kg Cervens kapusta 2V hlbokej panvici alebo hrnci skaramelizujte cukor — ale davajte pozor, aby
sa nepripalil! Pridajte maslo a rozpustte v iom cukor. Trochu stiahnite
2 kus Cibule v c g T . . v . .
plamen, pridajte kapustu a cibul'u a za stadleho mieSania varte, kgm
100g Biely cukor cestoviny nebudd al dente (priblizne 20 — 30 mint).
2PL Masl . 1 s . v . .
asio 3 Pridajte sol, korenie a rascu a pokradujte v dusent.
50g Lieskové alebo viagské Y . . . L
orechy, nasekané L4 Medzic¢asom uvarte cestoviny Fleckerl, kgm nebudt al dente, a pridajte ku
kapuste.
50g Strahanka
1.5 PL ¢ Rasca colé 5 Medzi¢asom roztopte 1 PL masla na panvici, pridajte orechy a strdhanku a
. 5 opekajte 2 — 3 mindty.
1CL ¢ Stvorfarebné korenie
celé 6 Pred podavanim zmiesajte maliny s cestovinami Flecker| a ozdobte
1 stipka ¢ Morska sof jedla strdhankou a ¢erstvgm korenim.
jédovana
100 g Maliny, Cerstvé




