OsszetevBk 2 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

2
200 g Mag nélkli fehér sz§18
200 g Mag nélkuli kék sz8l6
2db Nagy camambert 3
1db Bagett
2 tk. Vaj
2 ek. Olivaolaj 4
2 tk. Méz
2 tk. Barna cukor
1 Csésze dié
L4 ek. Fehér balzsamecet
4 db ¢ Babérlevél, egész

(KOTANYI

1881

Karamellizalt sz616 stilt
camambert sajttal

@ 20—30Perc @

Elkészités

Mossuk meg a fehér és a kék szdl6t, és vagjuk félbe hosszdban a szemeket.
Tegylink félre néhany egész sz8l8szemet.

A siilt camembert elkészitése: Melegitstik el a stitét 200 °C-ra. Tegylk a
camembert sajtot egy slit6talba, és csurgassunk ré egy kis mézet. Sussik a
slitében 10 percig.

Olvasszuk meg a vajat egy serpenyében. Adjuk hozza a sz8l6t és a
babérlevelet, és keverjik 6ssze. Ezutan keverjik hozza a barna cukrot is.
Folyamatos kevergetés kézben karamellizaljuk a cukrot. Két perc utan adjuk
hozzé a balzsamecetet.

Vegylk ki a sajtot a siit6bdl, és tegyik egy talra. Halmozzuk a tetejére a
sz6l6t és a babérlevelet. Szérjuk meg didval, csurgassunk ra egy kis mézet,
és kinaljunk mellé bagettet.



